Hotel * x » Restaurant
La Vallée Noble
NEUJAHR 2025

Degustationsabendessen und Tanzabend
fiir 105 € pro Person, ohne Getrinke
Abend mit Reservierung unter 03 89 47 65 65

Amuse - bouche Trio

FETTIGE LEBER

Entenleber mit Holunder, Briochette

GESCHMACK VON ASIEN

Raviole aus Wildgarnelen und Hummer,
asiatische Aromen und Thai-Gemiise

JAKOBSMUSCHELN

gesnackte Jakobsmuscheln, Porree-Fondue,
cremiger Safran

DAS KALB

Kalbsfilet in Kruste, Morchelsauce,
Gemiiserisotto, Kartoffelgratin

DESSERT

Sesam-Miirbeteiggebdck und Zartbitterschokolade,
Eis mit weiflem Kaffee
stiffe Leckereien
elsdssischer cremeschnitt
KINDERMENU
Menii fiir Kinder von 6 bis 12 Jahren 24 €.
Entenleber und Briochette WIR SCHLAGEN VOR
Kalbsfilet in der Kruste, als Harmonie

Kartoffelgratin Pauschale fiir 5 Gldser Wein 10 cl
Schokoladenfondant passend zu den Gerichten a 25 €.

1 Softdrink nach Wahl




