
SAINT JACQUES
Saint Jacques snackées, fondue de poireaux,

crémeux safran

Raviole de crevette sauvage et homard,
saveurs d’Asie et légumes Thaï

SAVEURS D’ASIE

Trio d’Amuse Bouche

NOUVEL AN 2025

FOIE GRAS
Foie Gras de canard au sureau, briochette

LE VEAU
Filet de veau en croûte, sauce morilles,

risotto de légumes, gratiné de pommes de terre

MENU ENFANT
Menu enfant de 6 à 12 ans à 24 €
Foie gras de canard et briochette

Filet de veau en croûte, 
gratiné de pommes de terre

Fondant au chocolat
1 soft au choix

Dîner Dégustation et Soirée Dansante 
à 105€ par personne, hors boissons

Soirée sur réservation au 03 89 47 65 65

DESSERT
Sablé sésame et chocolat noir,

glace café blanc

Mignardises
Coupe de crémant d’Alsace

NOUS SUGGÉRONS
en guise d’harmonie

Forfait 5 verres de vin de 10 cl
en accord avec les plats à 25 €


